
Origine: Monforte d'Alba, Langhe, Piedmont - Italy

Varietà d'uva: Barbera

Periodo di  raccol ta:  Seconda decade di Settembre

V inif icazione: Macerazione con le bucce per 10 giorni a 28°C

Invecchiamento: Per 2 mesi in botte da 25hl, in vasche d'acciaio per 10 mesi

Imbott igl iamento:  12 mesi dopo la vendemmia

Conser vazione: Bottiglia coricata al riparo da luce e sbalzi di temperatura

V ita media: 4-8 anni

Profumo:  Ampio, netto e fruttato con sensazioni di ribes e prugna

Colore: Rosso rubino intenso con venatura porpora

Sapore: Caldo, vivo. Buon equilibrio acidità-estratto e grande persitenza

Abbinamento gastronomico:  Tagliatelle, agnolotti, carni bianche
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